


Con vistas al mar, en pleno
corazon de Cartagena, Espacio
Cuarentaytrés ofrece una
experiencia gastronomica que
une tradicion mediterraneay
creatividad contemporanea.

Sus menus, elaborados con
productos de temporada,
reflejan calidad e innovacion,
bajo la firma de Pablo, chef con
dos estrellas Michelin, que
imprime una marcada esencia
mediterranea.

Pablo Gonzalez Conejero CEECEE)



Nuestros menus incluyen una cuidada seleccion de servicios
pensados para ofrecer una experiencia unica y personalizada:

Prueba de menu para 6 comensales.

Seleccion personalizada de mantelerias y servilletas.
Centros de mesa florales.

Minutas y Seating Plan.

Coordinacion del evento el dia de la boda.

DJ para la barra libre (3h).

‘Condiciones aplicables a partir de 100 comensales adultos.




Bisas

Una propuesta
gastronomica pensada
para cautivar los
sentidos y elevar cada
momento a una
experiencia unica




COCTEL

Finger food

Gilda Cuarentaytres

Crujiente de maiz y ceviche de lubina

Saam de endivia, tzatziki, tofu frito, tomate y eneldo
Croqueta de jamon ibérico Cuarentaytres

Gofre de patata y steak tartar "Julio Verne"

Rol de tartar de blanco cartagenero y emulsion de tomillo
Pita de rabo de vaca guisado y pesto de hierbas

Paquete de bebidas

Vino Blanco Ramon Bilbao Verdejo (Rueda)
Vino Tinto Ramon Bilbao Crianza (Rioja)
Agua, cerveza y refrescos

MENU PRINCIPAL

Ensalada de tomates frescos y olvidados, burrata y laminas de
papada ibérica

Carrillera de ternera guisada, su jugo a la vainilla y chirivia en
texturas

Asiatico Cuarentaytrés
Petit Fours

Paquete de bebidas

Vino blanco Ramon Bilbao Verdejo sobre Lias (Rueda)
Vino tinto Ramon Bilbao Reserva (Rioja)

Licor 43 Original, Chocolate, Horchata & Créme Brulee

Agua, cerveza, refrescos y cafe

INCLUYE 3H DE BARRA LIBRE

Ginebras Martin Millers & Beefeater

Rones Ron Abuelo Anejo & Havana Especial
Whiskies Ballantines & Four Roses

Vodkas Absolut & Smirnoff

IVA Incluido.
Se sirve 1,5 ud de cada Finger food por persona.



COCTEL

Finger food

Gilda Cuarentaytres

Mini pala romana de mozzarella, tomate, albahaca y trufa blanca
Saam de endivia, tzatziki, tofu frito, tomate y eneldo

Tartar de remolacha y gorgonzola

Croqueta de jamon ibérico Cuarentaytres

Bunuelo de bacalao en tempura y azafran

Pita de rabo de vaca guisado y pesto de hierbas

Paquete de bebidas

Vino Blanco Ramon Bilbao Verdejo (Rueda)
Vino Tinto Ramon Bilbao Crianza (Rioja)
Agua, cerveza y refrescos

MENU PRINCIPAL

Tartar de sardina y cebolla morada, sopa fria de pistachos y
quisquilla

Presa de iberico moruna, cous-cous vegetal y berenjenas
encurtidas.

Merengue italiano, crema pastelera, cabello de angely almendras
Petit Fours

Paquete de bebidas

Vino blanco Ramon Bilbao Verdejo sobre Lias (Rueda)
Vino tinto Ramon Bilbao Reserva (Rioja)

Licor 43 Original, Chocolate, Horchata & Créme Brulee
Agua, cerveza, refrescos y cafe

INCLUYE 3H DE BARRA LIBRE

Ginebras Martin Millers & Beefeater

Rones Ron Abuelo Anejo & Havana Especial
Whiskies Ballantines & Four Roses

Vodkas Absolut & Smirnoff

IVA Incluido.
Se sirve 1,5 ud de cada Finger food por persona.



COCTEL

Finger food

Gilda Cuarentaytres

Sope de ceviche de langostinos

Barquillo de tartar de atun rojo picante

Foie micuit del maestro Alfonso Ortega
Croqueta de jamon ibérico Cuarentaytres

Pita de rabo de vaca guisado y pesto de hierbas
Mini bao de carrillera de ternera guisada

Paquete de bebidas

Vino Blanco Ramon Bilbao Verdejo (Rueda)
Vino Tinto Ramon Bilbao Crianza (Rioja)
Agua, cerveza y refrescos

MENU PRINCIPAL

Tiradito de vieiras con ensalada citrica de quinoa

Solomillo de buey, perigord, cremoso de patata 'y crema agria,
tupinambo confitado y su crujiente

Chocolate en texturas, cacahuetes y helado de vainilla
Petit Fours

Paquete de bebidas

Vino blanco Ramon Bilbao Verdejo sobre Lias (Rueda)
Vino tinto Ramon Bilbao Reserva (Rioja)

Licor 43 Original, Chocolate, Horchata & Créeme Brulee
Agua, cerveza, refrescosy cafe

INCLUYE 3H DE BARRA LIBRE

Ginebras Martin Millers & Beefeater

Rones Ron Abuelo Anejo & Havana Especial
Whiskies Ballantines & Four Roses

Vodkas Absolut & Smirnoff

IVA Incluido.
Se sirve 1,5 ud de cada Finger food por persona.



COCTEL

Finger food

Mini pala romana de mozzarella, tomate, albahaca vy trufa blanca

Saam de endivia, tzatziki, tofu frito, tomate y eneldo

Taco de salmoén ahumado, jugo de tomate asado, crema agria y eneldo
Bunuelo de bacalao en tempura y azafran

Croqueta de jamon ibérico Cuarentaytres

Gofre de patata y steak tartar "Julio Verne"

Pita de rabo de vaca guisado y pesto de hierbas

Paquete de bebidas
Vino Blanco Ramon Bilbao Verdejo (Rueda)
Vino Tinto Ramon Bilbao Crianza (Rioja)

Agua, cerveza y refrescos

MENU PRINCIPAL

Tataki de lomo de atun rojo, ceviche de mosto y sutilezas tailandesas
Paletilla de cabrito glaseada y los matices de su asado

Limon y yuzu
Petit Fours

Paquete de bebidas

Vino blanco Ramon Bilbao Verdejo sobre Lias (Rueda)
Vino tinto Ramon Bilbao Reserva (Rioja)

Licor 43 Original, Chocolate, Horchata & Creme Brulee

Agua, cerveza, refrescos y café

INCLUYE 3H DE BARRA LIBRE

Ginebras Martin Millers & Beefeater

Rones Ron Abuelo Anejo & Havana Especial
Whiskies Ballantines & Four Roses

Vodkas Absolut & Smirnoff

IVA Incluido.
Se sirve 1,5 ud de cada Finger food por persona.



IVA Incluido.

ENTRANTES

Embutidos ibéricos y de la Region
Croquetas de jamon

PLATOS PRINCIPALES

Espaguetis bolonesa con queso rallado
Hamburguesa 43 con patatas fritas
Solomillos de pollo empanados con patatas fritas

POSTRE
Chocolate

BEBIDA
Agua Cuarentaytres y refrescos



ES% Ashe

La excelencia esta en
lo sutil, en el sabor que
sorprende y perdura en
la memoria




DE PULPO a la Cartagenera 9€ ...

Pulpo a la cartagenera acompanado
de patatas ratte emplatado al momento

DE OSTRAS 12€%%on

Ostras Gillardeau servidas sobre hielo pilé y
diferentes toppings a elegir
(Ajo blanco y negro, Michirones y Ponzu)

DE QUESOS artesanos 9€:%.n.

Quesos del mundo artesanos, con distintos
panes y reganas, memobrillo, fruta fresca 'y miel

CORTADOR DE JAMON  790€ 5,

Jamon 507% Ibérico cortado a mano por un
profesional con pan tostado con tomate y aceite
de oliva virgen extra

DEATUN  10€:m

Sashimi de atun y chimichurri asiatico
Dados de lomo atun rojo picantes

LA MEXICANA  8€5on

Guacamole con totopos
Tacos de cochinita pibil
Tacos de pollo con mole

DE SUSHI 10€22n.

(2 Unidades por persona)
Niguiris
Makis



DE “ARROCES DEL MEDITERRANEO” 8€

Caldero de Portman y alioli suave de noras

Arroz a banda de rape y sepia
Arroz de chato murciano
Arroz de verduras

DE COCTELERIA 43 9€2:n

Dolce Vitta

Licor 43, Vodka, zumo de fresa,
albahaca, vinagre balsamico & lima

La Tribu

Ron Abuelo, fruta de la pasion,
frambuesa & lima

Anahi

Pachardn Berezko, Vodka, Frutos Rojos &
Espuma de manzana

Ginger 43
Licor 43, Ginger Ale & Lima

desde

MESA DULCE o9€z...

DE FOIE 9€ /%o

Nido de algodon de azucar hecho al
momento coronado con corazon de
foie

“LAVERMUTERIA 9€ o
DE VILLA MASSA"

Tradizionale

Mediterranean Rosso
Encurtidos

Marineras

Patatas alinadas con escabeche
Patatas fritas

DE CHAMPAGNE 24€%:...

Pommery Brut Royal
Pommery Brut Rosé Royal
Pommery Blue Royal



OPCIONES
Exfron

BEBIDAS PREMIUM
RECENA barra libre




BEBIDA COCKTAIL PREMIUM  5€ f¢sona

ESTACION DE CERVEZA Cuatro tipos de cervezas de Estrella Levante
VINO BLANCO Ramon Bilbao Sobre Lias Verdejo (Rueda)

VINO TINTO Ramon Bilbao Ed. Limitada (Rioja)

CAVA Mar De Frades (Albarifio)

BEBIDA MENU PRINCIPAL PREMIUM  8€ 58<ona

VINO BLANCO Mar de Frades (Albarifio)
VINO TINTO Cruz de Alba Fuentelun Reserva Organico (Ribera del Duero)
CAVA Mar de Frades

BEBIDA BARRA LIBRE PREMIUM  8€ F8ona /3 horas

GINEBRAS Martin Miller's Westbourne
RONES El Abuelo 7 & Havana 7
WHISKIES Chivas 12

VODKAS Ciroc




AMERICANA  13€5%m

Burger 43
Patatas fritas

ITALIANA 12€ £2fsona

Seleccion de pizzas caseras

CLASICA 8€ Blsona

Seleccion de mini bolleria
Seleccion de mini bocados salados

CHURRERIA O€ Beone

Churros
Gofres

Chocolate




SERVICIOS

7/0&14@/%0044/&}

Cada detalle cuentay
contamos con recursos
para que la celebracion
sea perfecta, originaly
memorable




Disponemos de un cuarto para los novios totalmente equipado con
ducha, bafo particular, armarios, mesa y espejos para uso particular
durante el dia de la boda.

Existe la posibilidad de ampliacion de barra libre hasta las 5 am.

Para confirmar su reserva, se requiere un deposito no reembolsable de 1.500€,
que sera abonado mediante transferencia bancaria. EL espacio unicamente sera
entendido como reservado una vez se haya realizado dicho depdsito.

El resto de pagos, seran abonados como sigue: 70% del presupuesto (descontado
el depdsito inicial), un mes antes del evento; el resto del presupuesto, una semana
antes de la celebracion del evento.

Todos los depdsitos son no reembolsables.

En relacion a la variacion del numero de invitados, se aceptara una disminucion de
hasta un 25% de los mismos si se comunica con un mes de antelacion a la
celebracion del evento. EL numero final de comensales del evento se comunicara
diez dias antes de la fecha del evento. Una vez realizado el ultimo pago, no se
permitirdn mas disminuciones en el numero de invitados.

Todas las cancelaciones y modificaciones deben ser confirmadas por escrito.

Todos los precios incluyen IVA.



CONTACTO

+34 608 552 486
hola@cuarentaytres.com
cuarentaytres.com

C/ Muelle Alfonso XII S/N 30201
Cartagena (Espana)




BODAS & EVENTOS
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CONTACTO

+34 608 552 486
hola@cuarentaytres.com
cuarentaytres.com

C/ Muelle Alfonso XII S/N 30201
Cartagena (Espana)




BODAS & EVENTOS




BODAS & EVENTOS




	Menús
	BODAS
	NOS HACE

	Únicos
	NUESTROS

	Eventos
	incluyen
	Menús

	BODAS
	MENÚ INFANTIL
	35€
	Por persona


	Menú Infantil
	ENTRANTES
	Embutidos ibéricos y de la Región Croquetas de jamón
	PLATOS PRINCIPALES A elegir una opción en común a todos los invitados
	Espaguetis boloñesa con queso rallado Hamburguesa 43 con patatas fritas Solomillos de pollo empanados con patatas fritas
	POSTRE
	Chocolate

	BEBIDA
	Agua Cuarentaytrés y refrescos



	Cocktail
	estaciones
	01/02

	Estaciones
	DE PULPO a la Cartagenera
	9€

	DE OSTRAS
	12€
	DE QUESOS artesanos
	9€


	CORTADOR DE JAMÓN
	790€

	DE ATÚN
	10€

	LA MEXICANA
	8€
	10€
	DE SUSHI (2 Unidades por persona)

	02/02


	Estaciones
	8€
	DE FOIE
	9€
	9€
	Dolce Vitta
	La Tribu
	Anahí
	Ginger 43

	9€

	MESA DULCE
	9€

	DE CHAMPAGNE
	24€


	Bebidas
	PREMIUM
	5€
	BEBIDA COCKTAIL PREMIUM
	ESTACIÓN DE CERVEZA Cuatro tipos de cervezas de Estrella Levante VINO BLANCO Ramón Bilbao Sobre Lías Verdejo (Rueda) VINO TINTO Ramón Bilbao Ed. Limitada (Rioja) CAVA Mar De Frades (Albariño)

	BEBIDA MENÚ PRINCIPAL PREMIUM
	8€
	VINO BLANCO Mar de Frades (Albariño) VINO TINTO Cruz de Alba Fuentelun Reserva Orgánico (Ribera del Duero) CAVA Mar de Frades

	8€
	BEBIDA BARRA LIBRE PREMIUM
	GINEBRAS Martin Miller’s Westbourne RONES El Abuelo 7 & Havana 7 WHISKIES Chivas 12 VODKAS Cîroc
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	OTROS
	CONFIRMACIÓN de RESERVAS, PAGOS Y TÉRMINOS
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