
Aperitivo de Bienvenida (Queso de Fresco de Tallante Aliñado y Mini Crespillos) 

Sashimi de Ventresca de Atún Rojo y Matices Mediterráneos 

Dados de Lomo de Atún Rojo Picantes 

Berenjena a la llama, Dados de Atún Rojo, Rabano picante y Salsa de Miso cítrica

Tataki de Atún Rojo, Caponata de Berenjena y Salsa Tonnata 

Ensaladilla 5 de 43 

Ensalada de Bacalao, Naranja y Encurtidos 

Laminas de Salmón, Guacamole, Escarola y aliño de soja

Tabla de Salazones de Cartagena 
(Hueva de Mújol, Hueva de Maruca, Bonito Graso, Mojama y Huevas de Bacalao Ahumado) 

Tabla de Embutidos Ibéricos y de la Región 
(Lomo Ibérico, Salchichón Ibérico, Blanco, Sobrasada y Longaniza Seca) 

Croqueta de Jamón Ibérico con Velo de su Tocino 

Boquerones Ciegos Fritos y Cítricos 

Patata Brava Trufada Cuarentaytrés 

Saam de Alitas de Pollo Piri-Piri, Ensalada de Col y Relish de Pepinillos

Flor de Alcachofa a la Plancha, Guanciale, Queso Parmesano, Yema de Huevo, Piñones y Jugo
Reducido de Ibérico 

Verduras del Campo de Cartagena en Texturas 

Huevo a baja temperatura, crema de Guisantes y Berberechos

Hummus, Acelgas con su majao, Bacalao frito y Alioli de Pimentón ahumado

Ragú de Setas silvestres de temporada, Tuetano y espuma de Coliflor

Chapinas de Cordero Glaseadas al Wok y Verduras 

Tartar de Atún Rojo Aliñado con Grasa de Vaca Madurada, Yema de Huevo y Sardina Ahumada  22 ,00
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Nuestro ‘Atún Rojo Fuentes’ 

CARTA

Entrantes 

 Este establecimiento dispone de documentación escrita con el contenido en sustancias que causan alergias o intolerancias de todos nuestros platos. Diríjase a nuestro personal
responsable si desea más información al respecto. Si lo desea, disponemos de envases para que pueda llevarse la comida que le haya sobrado. Es obligatorio el cobro de los envases

de plástico de un sólo uso, según el artículo 55 de la Ley 7/2022 de 8 de abril, su precio será de 0,50€ por envase y estará reflejado en el ticket de venta de manera separada. 



Carnes 

Pierna de Cordero Glaseada, su Jugo y Patatas al Ajo Cabañil (para dos personas)

Lomo Bajo de Vaca y Mantequilla de Adobo de su Grasa 500g 

Arroces 

Pescados

Pescado del Día Según Mercado y Temporada a Elegir Entre: A la Murciana o A la Cartagenera 

CARTA

(mínimo 2 personas) 

Chuleta de Vaca Madurada 1Kg 

Costillas de Cabrito con Refrito de Ajos Tiernos y Piñones
Todas las Carnes Irán Acompañadas de su Guarnición

(Suplemento de Guarnición +4€) 

Arroz de Matanza, Morcilla y Calabaza

Arroz de Chato Murciano, Brocoli, Ajos tiernos y Setas silvestres de temporada

Arroz A Banda de Sepia, Rape y Mejillones 

Arroz de Atún Rojo Fuentes 

Arroz de Verduras de Cercanía 

Solomillo ‘’Strogonoff’ 200gr 

Servicio de Pan Artesano de Cartagena y Aceite de Oliva Virgen Extra de la Región 

Merluza, su Pil-Pil, Puerros asados y Salsa Verde

Lenguado, Guiso de Trigo, Tupinambo y Mantequilla de Codium
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 85,00

29,50

 2,00

 Este establecimiento dispone de documentación escrita con el contenido en sustancias que causan alergias o intolerancias de todos nuestros platos. Diríjase a nuestro personal
responsable si desea más información al respecto. Si lo desea, disponemos de envases para que pueda llevarse la comida que le haya sobrado. Es obligatorio el cobro de los envases

de plástico de un sólo uso, según el artículo 55 de la Ley 7/2022 de 8 de abril, su precio será de 0,50€ por envase y estará reflejado en el ticket de venta de manera separada. 



 Este establecimiento dispone de documentación escrita con el contenido en sustancias que causan alergias o intolerancias de todos nuestros platos. Diríjase a nuestro personal
responsable si desea más información al respecto. Si lo desea, disponemos de envases para que pueda llevarse la comida que le haya sobrado. Es obligatorio el cobro de los envases

de plástico de un sólo uso, según el artículo 55 de la Ley 7/2022 de 8 de abril, su precio será de 0,50€ por envase y estará reflejado en el ticket de venta de manera separada. 

Postres

Flan de Nata del Maestro Alfonso Ortega 

& Affogatos 

Nuestros Helados 

CARTA

Nata 

Mascarpone 

Chocolate 

Limón 

Tarta 571-/9A 

Vainilla 

Coco 

Regaliz 

Pistacho

Carpaccio de Piña Osmotizada en Caramelo, Crema Pastelera,Sorbete de Albahaca y
Helado de Coco 

Chocolate en Texturas y Cacahuetes 

Milhojas de Crema y Chocolate 

Pavlova de Frutos Rojos y Kumquat

Degustación de Quesos Nacionales e Internacionales 

CLÁSICO Helado a elegir y Espresso

LICOR 43 Helado de Coco, Base de Piña, Jengibre, Hierba Buena & Licor 43 

LICOR 43 CHOCOLATE Helado de Chocolate, Licor 43 Chocolate, Nata Montada, Cacao en polvo &

Chocolate Líquido (Crujiente)

CRÈME BRÛLÉE Helado de Pistacho, Nutella de Pistacho, Crumble de Pistacho y Licor 43 Crème Brûlée 

Villamassa Limoncello Helado de Limón, Villamassa Limoncello, Confitura de Limón en Dados, Albahaca

& Ralladura de Limón 

Villamassa Amaretto Helado Vainilla 43, Villamassa Amaretto, Granolla de Amaretto,

Nata Montada & Amarena 
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